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Carte Livraison Petit déjeuner +
Pause sucrée Estival

05/10/26 au 04/04/27



Formule "Classique"
1 viennoiserie par personne :
Mini Croissant
Mini Pain au chocolat
Mini Pain aux raisins 

Boissons softs (1 bouteille/2,5 personnes) :
Eau plate (bouteille de 1.5L), 
Jus d’orange 

Boissons chaudes (1 tasse/pers.) : 
Café, Boîte à Thé 
Carafe de lait froid 

P E T I T   -  D E J E U N E R 
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Formule "Gourmand"

3 viennoiseries par personne :
Mini Croissant, Mini Pain au chocolat, Mini Pain aux raisins 
Brioche au sucre
Cake marbré au chocolat

Boissons softs (1 bouteille/2,5 personnes) :
Eau plate (bouteille de 1.5L), 
Jus d’orange 

Boissons chaudes (1 tasse/pers.) : 
Café, Boîte à Thé 
Carafe de lait froid 

Livraison hors installation et frais de route



P A U S E S    S U C R E E S

2

Formule "Classique"
2 mignardises par personne :
Beignet aux pommes, sucre et chocolat  
Madeleine de Commercy nature

Boissons softs (1 bouteille/2,5 personnes) :
Eau plate (bouteille de 1.5L), 
Jus de fruits multi-saveurs

Boissons chaudes (1 tasse/pers.) : 
Café, Boîte à Thé "Maison Richard"
Carafe de lait froid 

Formule "Gourmand"
4 mignardises par personne :
Beignet aux pommes, sucre et chocolat 
Brownies au chocolat et noix de pécan
Madeleine de Commercy nature
Trio de muffins, saveurs : 
Chocolat, vanille aux pépites de chocolat et pomme cannelle

Boissons softs (1 bouteille/2,5 personnes) :
Eau plate (bouteille de 1.5L), 
Jus de fruits multi-saveurs

Boissons chaudes (1 tasse/pers.) : 
Café, Boîte à Thé 
Carafe de lait froid 

Livraison hors installation et frais de route



4444TOR TRAITEUR – Traiteur Organisateur de Réceptions 

Nos coordonnées : 

Tel : 04 78 54 58 96 
Email : traiteur@tor-traiteur.fr
Site internet : www.tor-traiteur.fr 

Nos laboratoires : 
80 chemin du Gabugy 69120 Vaulx-en-Velin 
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